
Kekspralinen 
 

200 g alte Kekse 

(Spekulatius, Vanillekipferl 

Lebkuchen …) 

 

- Die Kekse in einem leistungsstarken 

Mixen fein zerkleinern. 

 

Ca. 150 g Schmand 

 

- Vermischt den Schmand mit den 

Kekskrümeln, bis eine feste Masse 

entsteht. 

 

100 g Kuvertüre nach Wahl 

 

 

- Die Kuvertüre in einem heißen 

Wasserbad schmelzen lassen. Dafür 

lasst ihr Wasser in einem Topf 

aufkochen, stellt diesen zur Seite und 

lasst eine Metallschale mit Kuvertüre 

im Wasser schwimmen. 

- Die Kugeln mit der geschmolzenen 

Kuvertüre bemänteln. 

 

 


