CAKE-POPS AUS OSTERLAMM-/ KUCHENRESTEN “-45%er

50 g Frischkase
15 g Butter

25 g Puderzucker
Y2 Vanilleschote
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Alle Zutaten mit einem HandrUhrgerdat
ZU einer homogenen Masse schlagen.

Osterlamm-Reste

Die Osterlamm-Reste zerbrdseln und mit
der Frischk&se-Masse vermengen.

Aus diesem Teig ca. 1 EL-groBe Kugeln
formen.

Cakepop-Stabchen

Die Stdbchen in die Kugeln stecken und
fUr mindestens 2 Stunden khl stellen.

KuvertUre

Zum Dekorieren z.B. weitere
KuvertUre, Zuckerperlen,
Fondant, efc.

Die KuvertUre in einem Wasserbad oder
in der Mikrowelle schmelzen.

Die nun kalten Kugeln in die warme
Schokolade tunken und nach Belieben
dekorieren.




